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Sehr geehrte Kunden!
Gerne informieren wir Sie wieder regelmäßig über Neuerungen, wichtige Informationen und
Tipps rund um ORLANDO Warenwirtschaft und DECOM Netzwerktechnik.

Nicht vergessen!

Bis zum 15. Februar 2024 muss der
Jahresbeleg an das Finanzamt
übermittelt werden.
 

Für RKSV-pflichtige
Kassenmodul-Nutzer ist der
Monatsbeleg Dezember, welcher
gleichzeitig der Jahresbeleg ist,
beim Finanzamt einzureichen und
zu prüfen.   
(Kasse > Übersichten > Alle
Kassenbelege > Monatsbeleg
Dezember suchen > anklicken und
Kontextmenü mit rechter Maustaste
öffnen > Kassenbeleg prüfen >
Beleg ausdrucken und aufbewahren)
 

ACHTUNG!!! Bitte prüfen Sie vor der
Verwendung der Kasse, ob die
Sicherheitseinrichtung angeschlossen
und aktiv ist. Die Monatsbelege werden
immer im darauffolgenden Monat vom
System erstellt, wenn Sie die
Belegerfassung öffnen!

http://www.decom.at/
http://www.orlando.at/


ORLANDO WAWI Workaround PV-
Anlagen

Seit dem 01.01.2024 ist vorgesehen, eine
„privat“ verkaufte PV-Anlage unter
bestimmten Voraussetzungen (bitte die
Voraussetzungen der zuständigen
Behörden beachten) mit 0% MwSt zu
berechnen und in der UVA-Meldung in
der korrekten Zeile auszuweisen.
 
Hierzu möchten wir Ihnen einen
Workaround vorstellen, wie dies in der
ORLANDO WAWI möglich ist.

Hier geht es zur Anleitung

Anydesk und Trello – offengelegte
Daten

Laut aktuellen Medienberichten wurden der
Fernwartungssoftware-Anbieter
„Anydesk“ und das Projektmanagement-
Tool „Trello“ gehackt und zahlreiche
Nutzerdaten offengelegt.
 
Die Verstöße ergeben insgesamt 26
Milliarden offengelegte Daten.
 
Den Anwendern wird dringend geraten, die
Passwörter zu ändern und die
Sicherheitseinstellungen anzupassen.
 
Prüfen Sie Ihren digitalen Fußabdruck. 

Weiterlesen

ORLANDO nimmt wieder an der
ERP Studie teil

Alle 2 Jahre findet die ERP-
Anwenderzufriedenheitsumfrage von
TROVARIT statt - heuer ist es wieder so
weit.
 
Ab Mitte März 2024 geht der Fragebogen
online und Sie können ORLANDO WAWI
bewerten.
 
Wir freuen uns auf Ihre Teilnahme.
 

https://www.decom.at/wp-content/uploads/2024/02/Anleitung-ORLANDO-Workaround-PV-Anlagen.pdf
https://www.decom.at/anydesk-trello-co-offengelegte-daten/


Weitere Infos und vergangene Ergebnisse
finden Sie unter www.trovarit.com/erp-
praxis

Haben Sie ein Backup?

Auch wir als Softwareunternehmen werden
nicht von defekter Hardware oder
Ausfällen verschont.
 
Erst vor kurzem wollte unser Server nicht
mehr... Dank dem schnellen Einsatz
unserer IT-Abteilung und vorhandener
Sicherungssoftware und Backups konnte
der Betrieb auf einem Ersatzserver
fortgeführt werden.
 
Wir Mitarbeiter haben davon kaum etwas
bemerkt. Der neue Server steht kurze Zeit
und eine Nachtschicht (ein IT-Kollege)
später wieder zur Verfügung.
 
Sind Sie und Ihr Unternehmen auf einen
Ausfall vorbereitet?
Wir beraten Sie gerne!

Kontakt

ORLANDO Updates / Neuerungen

Sind Updates durchzuführen?
 
Wir entwickeln ORLANDO WAWI stetig
weiter, generieren anwenderfreundliche
Prozesse, erfüllen die aktuellen
Sicherheitsstandards, entsprechen den
gesetzlichen Bestimmungen und stellen
neue Funktionen zur Verfügung.
 
Dies alles steckt in unseren Programm-
Updates.
 

Wie kommen Sie zu Ihrem
Programmupdate?
Wo finde ich die Infos zu den
Neuerungen?

Weiterlesen

http://www.trovarit.com/erp-praxis
http://www.trovarit.com/erp-praxis
mailto:itsupport@decom.at?subject=Anfrage%20Sicherheitssoftware%20und%20Backup
https://orlando.at/3114-2/


Sensibilisierungsschulungen für
Mitarbeiter – Sicherer Umgang mit
Mails, Passwörter & Co

Die Medien berichten immer wieder von
Angriffen und geschädigten Unternehmen.
Nicht nur die großen, sondern auch kleine
und mittelständische Betriebe, sind häufig
Ziel solcher Angriffe.
Viele dieser Vorfälle wären zu verhindern,
wenn die Mitarbeiter im Umgang geschult
sind, Fishingmails als solche zu erkennen
oder sichere Passwörter gewünschte
Bereiche gut schützen.
 
Gerne bieten wir zu diesem brisanten
Thema Sensibilisierungsschulungen mit
folgenden Themenschwerpunkten an:

Passwortsicherheit
Umgang mit Mails
wie reagiere ich, wenn etwas
passiert ist oder komisch wirkt
was sollte ich nicht anklicken
wie groß ist die Gefahr eigentlich

 
Fordern Sie noch heute Ihr individuelles
Angebot an!

Kontakt

ORLANDO WAWI Zusatzmodul

Wussten Sie, dass ORLANDO eine
Schnittstelle zu diversen
Buchhaltungsprogrammen anbietet?
 
Mit der Schnittstellen-Funktion gelingen
Übertragungen, wie zum Beispiel das
Überleiten von Rechnungen aus der
Warenwirtschaft an verschiedene
Finanzbuchhaltungssysteme, ganz schnell
und bequem. Das gewährleistet einen
effizienten Workflow.

Jetzt anfragen!

mailto:itsupport@decom.at?subject=Anfrage%20Sensibilisierungsschulung
mailto:office@decom.at?subject=Anfrage%20FIBU-Schnittstelle


Karotten-Spinat-Lasagne

Zutaten Lasagne
700 g   Blattspinat (frisch oder gefroren)
4 EL     Butter
3 Stk    Knoblauchzehen
1 Prise Salz
600 g   Karotten
1 Schuss  Zitronensaft
250 g   Käse gerieben (beliebige Sorte)
250 g   Lasagneblätter
1 Prise Muskatnuss
1 Prise Pfeffer
 
Zutaten Béchamelsauce
2 EL     Mehl
750 ml Milch
1 EL     Butter
1 Prise Pfeffer
1 Prise Salz
1 Prise Muskatnuss, gerieben
 
Zubereitung

Den Spinat putzen und gut waschen, den
Knoblauch schälen und pressen. In einer
Pfanne 2 Esslöffel Butter erhitzen,
Knoblauch und Spinat zufügen und 6
Minuten darin dünsten. Mit Salz, Pfeffer
und Muskatnuss abschmecken und zur
Seite geben.

Karotten schälen, waschen und grob
raspeln. 1 Esslöffel Butter kurz in einer
Pfanne andünsten, mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer abschmecken.

Für die Béchamelsauce 1 EL Butter in
einem Topf schmelzen, das Mehl zufügen
und darin goldgelb anschwitzen. Die Milch
langsam unterrühren. 10 Minuten leicht
köcheln, bis eine cremige Masse
entstanden ist. Anschließend den Käse
unterrühren und schmelzen lassen - mit
Salz, Pfeffer und Muskatnuss
abschmecken.

Eine feuerfeste Form einfetten. Erst eine
Lage Lasagneblätter auf den Boden legen,
darauf die Hälfte der Karotten verteilen.
Diese Schicht
mit Béchamelsauce bedecken, dann
wieder mit Lasagneblätter. Darauf Spinat
und wieder Béchamelsauce geben. So
weiterverfahren, bis alle Zutaten
aufgebraucht sind. Die letzte Schicht sollte
aus Lasagneblättern bestehen.

Die Lasagne im vorgeheizten Backofen ca.
1 Stunde bei 180°C (Heißluft) backen.

Falls die Oberfläche zu dunkel wird, mit
Alufolie abdecken. Die Lasagne frisch aus
dem Ofen servieren.

Mahlzeit!



Unser Newsletter erscheint mind. 1x pro Quartal (nur wichtige Informationen und Angebote
werden zusätzlich tagesaktuell versendet).

 
Mit einer Abmeldung verpassen Sie eventuell wichtige Informationen über DECOM und

ORLANDO - bleiben Sie am aktuellen Stand und melden Sie sich nicht ab.
 

Wir überfluten Sie nicht mit Mails. Versprochen!
Ihr DECOM-Team

DECOM Softwareentwicklung GmbH &CoKG
Wolfernstraße 20b, 4400, Steyr

Tel: +43 7252 52453-0
Mail: office@decom.at

Abbestellen

mailto:office@decom.at

